PRIMARD

Domaine de Primard
Ouest de Paris



Primard, une maison,
un jardin sur les bords de 'Eure

Plus qu'une destination, Primard est un monde en soi. Une

maison de campagne habitée par la nature qui célébre une

autre idée du voyage, un art de vivre singulier & enchanteur, a
moins d'une heure de Paris.

Dans ses 40 hectares classés Jardin remarquable, jardins,
prairies, roseraies, terrasses, gastronomie de saison et bien-
étre composent un décor vivant et intimiste, propice aux
temps de réunion comme aux moments de partage avec une

résonance particuliere.

Le Bistrot Martin et sa cuisine de saison inspirée du potager,
Ottavio - La Tavola, table italienne raffinée, la Table d'Hbtes,
le Spa Susanne Kaufmann, les jardins, la piscine, espaces de
réunion tournés vers la nature et expériences sur-mesure
sont penseés pour faire de chaque évenement une parenthese
élégante et profondément ancrée dans I'esprit de Primard.

De la conception a la réalisation, les équipes du domaine

vous accompagnent avec attention pour donner vie a un

événement a votre image : séminaire, lancement presse,
retraite ou célébration privéee.



S les bords
de ['Eure

EN AVION:

- 1Th30 des aéroports d'Orly,
CDG ou Le Bourget

EN TRAIN:

« 50 minutes depuis la gare Saint-Lazare
jusqu’a la station Bueil

- Une voiture de courtoisie récupere
les participants a la gare de Bueil
(Offre incluse jusqu’a 14 participants)

EN VOITURE:

« 55 minutes de Paris
- 25 minutes de Giverny
« 20 minutes de Dreux
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évenement
singulier

Dans un cadre raffiné et inspirant, découvrez des espaces
entiérement rénovés et une offre sur mesure pensée
pour sublimer chaque moment. Des réceptions les plus
élégantes aux rencontres les plus chaleureuses, nous vous
accompagnons dans la création dexpériences uniques et
mémorables.

Des salles de séminaire et de réception pouvant
accueillir jusqu’a 150 personnes

Des formats formels ou informels

Des experiences culinaires variées au sein
de nos restaurants

Des pauses gourmandes faites maison,
imaginées par le Chef

NOS PRESTATIONS COMPLETES

DEMI-JOURNEE D'ETUDE
A partir de 99€ par personne

JOURNEE D'ETUDE
A partir de 137€ par personne



o
D’autres espace¢s modulables
selon vos envies



Une parenthese
gourmande

autour d’'une cuisine
de saison

1- OTTAVIO LA TAVOLA,
RESTAURANT ITALIEN

A Primard, Iltalie sinvite avec évidence
pour offrir une expérience singuliere. Avec
Ottavio La Tavola, le Domaine célebre une
cuisine généreuse et lumineuse, inspirée des
grandes tables familiales italiennes. Dans le
prolongement de Pieve Aldina, Maison de la
Collection nichée au coeur des collines du
Chianti, cette table fait dialoguer deux terroirs
animés par une méme exigence : le respect
du produit et le rythme des saisons. Imaginé a
quatre mains par Niccolo Pini, Chef florentin de
notre Maison toscane, et Louis Vuillecard, Chef
du Domaine de Primard, le menu incarne une
rencontre subtile entre savoir-faire italien et
inspiration francaise.

MENU EN 4 TEMPS
A PARTIR DE 110€ PAR PERSONNE :

Antipasti, primi, secondi, dolci



BISTROT MARTIN,
« RESTAURANT
BISTRONOMIQUE

Inspiré par les récoltes du potager du Domaine
et les meilleurs producteurs locaux, le Bistrot
Martin reflete pleinement l'esprit du Domaine
de Primard : une cuisine sincére, généreuse et
conviviale, ou le respect des saisons et le goGt
du partage occupent une place essentielle.

La carte évolue au fil des saisons et met a
I'honneur les saveurs du terroir a travers des
plats creatifs et reconfortants, imaginés avec
simplicité etauthenticité. Recettesgourmandes
et produits soigneusement sélectionnés
composent une expeérience chaleureuse, ou
convivialité et partage se retrouvent a chaque
table.

Aux beaux jours, la terrasse ouverte sur les
vergers du Domaine offre un cadre champétre
et élégant, ideal pour profiter d'un moment
gourmand au cceur de la nature.

MENU EN 3 TEMPS
A PARTIR DE 65€ PAR PERSONNE:

Entrée, plat, dessert



3 « TABLE D'HOTES

De 2 415 convives, partagez un moment unique
autour d'une table privée.

Au cceur de l'ancienne cuisine du Chéateau,
dans une atmosphére chaleureuse et pleine
de caractere, le Chef imagine pour vous une
expérience culinaire conviviale autour d’entrées
a partager, d'un plat signature cuit au feu de
bois et de desserts gourmands a déguster
ensemble.

EXPERIENCE A PARTIR DE 1500 €
POUR LA TABLEE

Nous y proposons egalement des expériences
culinaires sur mesure, penseées pour eveiller les
sens et favoriser le partage : création de votre
propre goUter, apéritif convivial ou repas en
trois temps, imaginés selon vos envies dans un
esprit a la fois raffiné et authentique.

ATELIERS SUR DEVIS






Une expérience
intimiste
au cceur de L’Eure

Chacune des 39 chambres et suites du
Domaine de Primard est unique. Lumineuses
et ouvertes sur la nature, elles offrent des vues
apaisantes sur les jardins, les animaux et I'Eure.

Réparties au sein de quatre maisons : la

Maison sur I'Eure, la Maison du Lac, La

Maison de I'Orée et la Maison du Verger, les

chambres et suites allient charme classique et

confort contemporain, dans une atmosphere
chaleureuse.

SUPERFICIE DES CHAMBRES
Entre 23m2 et 60m?

CAPACITE TOTALE D'ACCUEIL

80 personnes
Chambres toutes twinables

CHECK-IN DES CHAMBRES
16h

CHECK-OUT DES CHAMBRES
10h30



Un évenement
privé

Offrez un évenement exclusif a vos participants

dans un environnement calme et propice

a la réflexion, tout en profitant de nos
40 hectares et de nos 39 chambres.

TARIF
Surdemande



Des expériences
sur-mesure

Au sein du Domaine de Primard, nous
proposons des expériences variées pour
enrichir votre séjour et favoriser la cohésion.

ATELIERS CREATIFS ET CULINAIRES : atelier
culinaire, atelier cenologique, atelier croquis
ou atelier floral.

BIEN-ETRE ET DETENTE : séances de yoga
et pilate, seances de sophrologie, acces au
spa (hammam, sauna, bain japonais, piscine
extérieure chauffée) et soins holistiques
signés Susanne Kaufmann.

IMMERSION DANS LANATURE :visite duJardin
Remarquable de 40 hectares, découverte
de la ferme, atelier floral ou jardinage avec
Gérard Germaine, Jardinieren Chef de Primard.

ACTIVITES EN PLEIN AIR : vélos a disposition
pour explorer le domaine et ses environs,
barques pour une promenade sur lariviere.

LOISIRS SPORTIFS:tennis, padel et pétanque
pour des moments conviviaux en extérieur.

Et d'autres instants a imaginer ensemble.



du Domaine

@ La Maison sur [’Eure
@ La Table d’Hétes

@ Deck de lecture

@ Des Ronds dans ['Eau
@ Piscine

@ La Maison du Lac
@ Lac

Pétanque

@ La Maison de ['Orée
Spa Susanne Kaufmann

La Maison du Verger
g

@ Restaurants
Bistrot Martin
Ottavio, La Tavola

@ Verger

@ Roseraie € Serre
(9 Entrée principale
@ Parking

@ Potager

(7) Salle de réception
Parc animaux

(9 Aire de jeusx enfants
Tennis et Padel



Alpropos de
Fontenille Collection

Fondée en 2016 par Frédéric Biousse et Guillaume
Foucher autour d’un vignoble ancestral du
Luberon, Fontenille Collection est une aventure
entrepreneuriale et humaine guidée par la nature.
En moins de dix ans, la Collection s’est développée
a travers 14 destinations en France, en Italie et
en Espagne, toutes choisies pour la force de leur
patrimoine, de leurs paysages et de leur identité.

Chaque maison raconte une histoire singuliere et
invite 4 découvrir un territoire autrement. Entre
culture, gastronomie, bien-étre et art de recevoir,
Fontenille Collection imagine une hospitalité ou le
luxe se vit avec simplicité, élégance et authenticité.

Des falaises de Minorque aux collines de Toscane,
des calanques de Marseille aux vignobles du
Luberon, les paysages se répondent pour composer
une méme vision du voyage : sensible, enracinée et
profondément inspirée par les lieux.
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Ouest de Paris Bourgogne
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PRIMARD |
Rébecca Alimi

Responsable commerciale du Domaine

+33 6808317 /1
rebecca.alimi@domainedeprimard.com

Domaine de Primard

Route départementale 16
28260 GUAINVILLE

+33 2365810 08

www.domainedeprimard.com

Fontenille

COLLECTION

GROUPES & EVENEMENTS

Primard, Ouwest de Paris

Chéteau de Citeaux, Bourgogne
Domaine de Fontenille, Zuberon
Bastide du Mourre, Luberon

Les Bords de Mer, Marseille

Les Grands Carmes, Aix-En-Provence
Domaine de Chalamon, Saint-Rémy-de-Provence
Les Hortensias du Lac, Hossegor

70 Hectares... & 'Océan, Seignosse
Les Bassans, Bretagne

Les Hautes Mers, Ile d’Yeu

Santa Ponsa, Minorque

Torre Vella, Minorque

Pieve Aldina, 7oscane



